KORVHANTVERK

STOCKHOLM

Fankal & Tellicherry

Ingredienser: Naringsdeklaration per 100g
Flaskkott, spack, havssalt, |Energi (kj)/(kcal) TBD
rott vin, kryddor (inkl Fett TBD
vitlok, peppar 0,95% och |- varav mattat fett TBD
fankal 1,5%), Kolhydrater TBD
mjolksyrakultur. -varav sockerarter TBD
Stoppad i notfjalster. Protein TBD
Salt TBD
Koétthalt
Innehaller: J/N |Markningar Ja/Nej
Gluten Nej |[KRAV Nej (annu)
Laktos Nej |EU-ekologiskt Nej (dnnu)
E-amnen Nej |Eldrimner Mathantverk Ja
Nitrit Nej JA-markt Ja
Agg Nej [Kott fran Sverige Ja

Om produkten

Lufttorkad korv i sydeuropeisk stil, utan e-nummer & nitrit, gjord pa klimatcertifierat kott fran Nibble
Gardsgris. Smaksatt med urskogspeppar (Tellicherry) & fankalsfron. Lufttorkad korv i sydeuropeisk stil, utan e-
nummer & nitrit, gjord pa klimatcertifierat kott fran Nibble Gardsgris. Smaksatt med urskogspeppar
(Tellicherry) & fankalsfron. Diameter 6-8 cm.

Om Korvhantverk Stockholm

Korvhantverk Stockholm ar historien om en mans vision om att gora riktig korv, utan nitrit & e-nummer, pa ett
helt nytt satt, i Sverige & Stockholm. Mannen &r Jon Randow, som startade Korvhantverk Stockholm 2011.
Han ar i grunden kock och koksmastare av den gamla stammen och vet hur man slar en riktig Bearnaise pa 20
dgg. Nar en sadan kock gor korv, da blir det korvar med hog kottighet och mycket smak.

Fyra SM-guld i Mathantverk senare, kan man nog saga att visionen gick i uppfyllelse, och idag gors bade
farskkorvar, emulsionskorvar och charkuterier pa ett hantverksmassigt satt i fabriken i Sollentuna.

Aven om smaken pé korvarna sjalvklart ar mycket viktig, sa finns det ocksd en omsorg om ravaror, miljé och
halsa som adderar extra krydda. Korvhantverk ar KRAV-markta sedan mars 2018, korvarna ar helt fria fran e-
nummer & nitrit, de innehaller bara kott fran valhallna svenska gardar dar djuren haft det bra, och de
innehaller inget annat an kott & kryddor — som det egentligen ska vara.

Produktens EAN-kod / artikelnr

23 559 405
Forpackningens storlek Vara kontaktuppgifter:
Styckpris, ca 600 g/st Telefon till charkuteriet:

08-5333 0989

Korvhantverks GLN-kod

730 000 900 660 Alt: Jon Randow mobil: 0708-149989
Férvaring Mailorder:
Kylvara, max 4 grader order@korvhantverk.se

www.korvhantverk.se Korvhantverk Stockholm AB info@korvhantverk.se



